
ZUTATEN
5 CL JOTA JOVEN
20 CL LEMON SODA
1 CL BRANDY
1 CL CITRUS SAFT
SCHEIBE UND TWIST
VON ZITRUSFRÜCHTEN.

WIE MAN ... MACHT
In Highball Glas oder Wein
Glas, Eiswürfel, Zitrusfrüchte 
hinzufügen Saft, Scheibe und 
Zitrusfrucht, Zitronensoda und 
sanft servieren Sie Wine D’J 
YOUNG um einen Float-Effekt 
auf die Oberseite des Glases.

ZUTATEN
10 CL JOTA JOVEN
20 CL COLA 
ERFRISCHUNGSGETRÄNK
1 CL TRIPLE SECO ODER 
ÄHNLICHES (COINTREAU, 
LARANXA, GRAND 
MARNIER, TROCKENER 
CURAÇAO USW.), 
ORANGENSCHEIBE.

WIE MAN ... MACHT
In ein Weinglas, ein 
Kugelglas, ein Apfelweinglas 
oder ähnliches die Zutaten 
geben, Eiswürfel, Cola, 
dreimal trocken, einmal 
vorsichtig mit einem Teelöffel 
umrühren, die Orangenschei-
be hinzufügen und genießen.
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Jahresproduktion:  3810 Flaschen
Alkoholgehält:  14,5% 
Rebsorte:  80% Tinta de Toro, 20%Garnacha. Apellation: Toro DO
Empfohlene Trinktemperatur:  12º-16º
Verkostung: ���+�R�K�H���6�F�K�L�F�K�W���P�L�W���O�H�E�H�Q�G�L�J�H�Q�9�L�R�O�H�W�W�W�|�Q�H�Q�����,�Q�W�H�Q�V�L�Y�H���X�Q�G���Y�L�W�D�O�H��
Nase, jugendliche Noten, breite Palette von Waldfrüchten. Ausgewogen im 
�0�X�Q�G�����P�L�W���H�L�Q�H�P���D�Q�K�D�O�W�H�Q�G�H�Q���X�Q�G���U�H�L�I�H�Q���7�D�Q�Q�L�Q�����J�X�W�H���6�l�X�U�H�����P�L�W���3�U�l�V�H�Q�]��
�G�H�U�� �I�•�U�� �G�L�H�� �7�L�Q�W�D�� �G�H�� �7�R�U�R�� �W�\�S�L�V�F�K�H�Q�� �1�R�W�H�Q�� �Y�R�Q�� �/�D�N�U�L�W�]�H�� �X�Q�G�� �V�F�K�Z�D�U�]�H�Q��
Erdbeeren.Tadellos mit der Garnacha und seinen frischen Noten von roten 
�)�U�•�F�K�W�H�Q�D�X�V�J�H�Z�R�J�H�Q�����/�D�Q�J�H�U���1�D�F�K�J�H�V�F�K�P�D�F�N���X�Q�G���D�Q�J�H�Q�H�K�P�H���(�U�L�Q�Q�H�U�X�Q�J��
Anbau: �,�Q�W�H�J�U�D�O�H�� �X�Q�G�� �X�P�Z�H�O�W�E�H�Z�X�V�V�W�H�� �/�D�Q�G�Z�L�U�W�V�F�K�D�I�W���7�U�D�X�E�H�Q�� �D�X�V��
trocken bewirtschafteten Reben, zwischen 25 und 30 Jahre alt, auf meist 
�O�H�K�P���N�D�O�N���V�D�Q�G�L�J�H�Q���%�|�G�H�Q���P�L�W���K�R�K�H�P���.�L�H�V�H�Q�D�Q�W�H�L�O�����0�D�Q�X�H�O�O�H���(�U�Q�W�H���L�Q���������N�J���.�L�V�W�H�Q��
Weinherstellung:  Einzigartige Herstellung.Entrappte und leicht 
�J�H�T�X�H�W�V�F�K�W�H���7�U�D�X�E�H�Q���.�X�U�]�H���0�D�]�H�U�D�W�L�R�Q�����Q�L�F�K�W���O�l�Q�J�H�U���D�O�V���������7�D�J�H�Q���.�R�Q�W�U�R�O�O�L�H�U�W�H��
�*�l�U�X�Q�J�� �E�H�L�� �Q�L�H�G�U�L�J�H�U�� �7�H�P�S�H�U�D�W�X�U���� �Q�L�F�K�W�� �K�|�K�H�U�� �D�O�V�� �����ž���� �.�R�Q�]�H�Q�W�U�D�W�L�R�Q�� �G�H�U��
�)�U�L�V�F�K�H���X�Q�G���G�H�U���3�U�L�P�l�U�D�U�R�P�H�Q���G�H�U���5�H�E�V�R�U�W�H�Q���7�L�Q�W�D���G�H���7�R�U�R���X�Q�G���*�D�U�Q�D�F�K�D��
�8�Q�U�H�L�I�� �J�H�H�U�Q�W�H�W�H�� �7�U�D�X�E�H�Q���� �Z�R�E�H�L�� �G�H�U�� �0�R�V�W�� �R�K�Q�H�� �.�R�Q�W�D�N�W�� �P�L�W�� �G�H�Q�� �6�F�K�D�O�H�Q��
�Y�H�U�Z�H�Q�G�H�W���Z�L�U�G���X�Q�G���P�H�K�U���6�l�X�U�H�����)�U�L�V�F�K�H���X�Q�G���(�L�Q�]�L�J�D�U�W�L�J�N�H�L�W���Y�H�U�O�H�L�K�W��
Gastronomie: ���3�D�V�V�W���J�X�W���]�X���K�D�O�E�J�H�U�H�L�I�W�H�P���X�Q�G���J�H�U�H�L�I�W�H�P���.�l�V�H�����:�X�U�V�W�Z�D�U�H�Q����
�1�X�G�H�O�J�H�U�L�F�K�W�H�Q���� �Z�H�L�‰�H�P�� �)�O�H�L�V�F�K�� �X�Q�G�� �O�H�L�F�K�W�� �J�H�Z�•�U�]�W�H�Q�� �5�H�]�H�S�W�H�Q�� �V�R�Z�L�H��
zu blauem Fisch.
Vorstellung: ���%�X�U�J�X�Q�G�H�U�À���D�V�F�K�H�����.�D�U�W�R�Q�V���P�L�W�������X�Q�G���������)�O�D�V�F�K�H�Q�����(�L�Q��jugendliches Etikett Design, das die 
kastellanische Folklore mitunserer D’J���7�l�Q�]�H�U�L�Q���Y�H�U�H�L�Q�W��
Von la JOTA de TO:  Typischer J�R�W�D�����7�D�Q�]���D�X�V���G�H�U���6�W�D�G�W���7�R�U�R�����,�Q���)�H�L�H�U�Q�����N�D�V�W�L�O�L�V�F�K�H�Q���+�R�F�K�]�H�L�W�H�Q���X�Q�G��
anderen Feierlichkeiten getanzt.
Über WINE MIXOLOGY:  Das Rezept eines Cocktails auf Weinbasis im Etikett beschrieben; verschiedene 
�9�R�U�V�F�K�O�l�J�H�����G�H�Q���:�H�L�Q���]�X���J�H�Q�L�H�Ã�H�Q��
Tanze!, erlebe!, trinke! JOTA de TO

la jota de tO
Junger Rotwein

�3�O�D�]�D���0�D�\�R�U���������7�R�U�R
49800 (Zamora)

Tfn.: +34 651 693 849 / 980 046 192
mail: oscar@bodegasdiezgomez.com
Web: www.bodegasdiezgomez.com


